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	Nazwa przedmiotu1):  
	Ocena jakości surowców i produktów zielarskich
	ECTS 2)
	2,0

	Tłumaczenie nazwy na jęz. angielski3): 
	Evaluation of quality of raw materials and herbal products

	Kierunek studiów4): 
	Ogrodnictwo

	Koordynator przedmiotu5): 
	Dr hab. Katarzyna Bączek 

	Prowadzący zajęcia6): 
	Pracownicy Katedry/doktoranci

	Jednostka realizująca7):
	Katedra Roślin Warzywnych i Leczniczych, Instytut Nauk Ogrodniczych

	Wydział, dla którego przedmiot jest realizowany8):
	Wydział Ogrodnictwa i Biotechnologii 

	Status przedmiotu9): 
	a) przedmiot  fakultatywny – kierunkowy 
	b) stopień I, rok IV
	c)  stacjonarne 

	Cykl dydaktyczny10): 
	Semestr zimowy
	Jęz. wykładowy11): polski
	

	Założenia i cele przedmiotu12):
	Celem przedmiotu jest zapoznanie studentów z wymaganiami stawianymi producentom odnośnie jakości materiału zielarskiego oraz czynników wpływających na tę jakość. Studenci poznają techniki stosowane w ocenie surowców zielarskich, począwszy od technik makroskopowych i mikroskopowych, pozwalających na bezsporne ustalenie tożsamości gatunku, poprzez ocenę chemiczną  i organoleptyczną

	Formy dydaktyczne, liczba godzin13):
	Ćwiczenia laboratoryjne



liczba godzin 30

	Metody dydaktyczne14):
	Prezentacja zagadnień i dyskusja; doświadczenie/eksperyment; konsultacje

	Pełny opis przedmiotu15):
	Ćwiczenia: (1) Elementy oceny makroskopowej surowców zielarskich, ze szczególnym uwzględnieniem wymagań dotyczących czystości materiału roślinnego, przygotowanie surowca do oceny. (2) Oznaczanie straty na masie po suszeniu, zgodnie z zaleceniami Farmakopei Polskiej. (3,4) Elementy organografii i ocena surowców zielarskich metodą makroskopową. (5-8) Ocena surowców zielarskich metodą mikroskopową. (9) Identyfikacja surowców na podstawie reakcji z odczynnikami grupowymi. (10) Testowanie sprawności sensorycznej.

	Wymagania formalne  (przedmioty wprowadzające)16):
	Botanika, Rośliny zielarskie, Chemia

	Założenia wstępne17):
	Student posiada wiedzę z zakresu taksonomii, organografii i chemizmu roślin

	Efekty kształcenia18):
	01 – zna znaczenie czynników wpływających na jakość surowca zielarskiego

02 – zna wymagania dotyczące czystości materiału roślinnego

03 – potrafi wykonać ocenę jakości surowca z uwzględnieniem obowiązujących w Polsce norm i metod walidacyjnych
	04 – potrafi prawidłowo interpretować uzyskane wyniki i podejmuje decyzje odnośnie możliwości wykorzystania surowca zielarskiego w przemyśle fitofarmaceutycznym

05 – umie współpracować w grupie, wykazując się kreatywnością

06 – ma świadomość konieczności postępowania zgodnie z zasadami etyki

	Sposób weryfikacji efektów kształcenia19):
	Efekt 01, 02, 03, 04, 05, 06 – ocena pracy wykonywanej w trakcie zajęć

Efekt 01, 02, 03, 04 – egzamin pisemny, egzamin praktyczny

	Forma dokumentacji osiągniętych efektów kształcenia 20):
	Imienne karty oceny aktywności studenta, treść pytań egzaminacyjnych z oceną

	Elementy i wagi mające wpływ na ocenę końcową21):
	Ocena aktywności w trakcie zajęć – 40%

Ocena z egzaminu – 60%

	Miejsce realizacji zajęć22): 
	Sala dydaktyczna, laboratorium oceny jakości surowca zielarskiego, laboratorium chemiczne

	Literatura podstawowa i uzupełniająca23): 

Baryłko-Pikielna N., Matuszewska I. 2009. Sensoryczne badania żywności. WN PTTŻ, Kraków.
Borkowski B. 1970. Zarys farmakognozji. PZWL, Warszawa.
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Dobrzycki J. 1986. Instrumentalne metody pomiaru tekstury żywności. IŻiŻ., Warszawa.

Klepacka A. 2000. Analiza żywności. Cz.1. Fundacja Rozwój SGGW, Warszawa.
Kohlmünzer S. 2003. Farmakognozja. PZWL, Warszawa.
Meilgaard M., Civille G.V., Carr B.T. 1999. Sensory Evaluation Techniques. CRC Press.

Polskie Normy ISO z zakresu oceny surowców zielarskich

Polskie Normy ISO z zakresu terminologii i metodologii analizy sensorycznej

Strzelecka H. 1997. Towaroznawstwo zielarskie (praca zbiorowa). Dział Wydawnictw AM, Warszawa.


	UWAGI24): Do wyliczenia oceny końcowej stosowana jest następująca skala: 

100-91% pkt. – 5,0; 90-81% pkt. – 4,5; 80-71% pkt. – 4,0; 70-61% pkt. – 3,5; 60-51% pkt. – 3,0





Wskaźniki ilościowe charakteryzujące moduł/przedmiot25) : Ocena jakości surowców i produktów zielarskich

	Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy własnej) niezbędna dla osiągnięcia zakładanych efektów kształcenia18)
	56 h

2,0 ECTS

	Łączna liczba punktów ECTS, którą student uzyskuje na zajęciach wymagających bezpośredniego udziału nauczycieli akademickich    
	40 h

1,5 ECTS

	Łączna liczba punktów ECTS, którą student uzyskuje w ramach zajęć o charakterze praktycznym, takich jak zajęcia laboratoryjne, projektowe, itp.: 
	44 h

2,0 ECTS



Wskaźniki ilościowe charakteryzujące moduł/przedmiot25) : Ocena jakości surowców i produktów zielarskich

	Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy własnej) niezbędna dla osiągnięcia zakładanych efektów kształcenia18)
Ćwiczenia laboratoryjne

Udział w konsultacjach

Przygotowanie do egzaminu

Dokończenie sprawozdań z zadań prowadzonych w trakcie ćwiczeń laboratoryjnych

Obecność na egzaminie

Razem
	30 h

8 h

10 h

6 h

2 h

56 h

2,0 ECTS

	Łączna liczba punktów ECTS, którą student uzyskuje na zajęciach wymagających bezpośredniego udziału nauczycieli akademickich:

Ćwiczenia laboratoryjne

Udział w konsultacjach

Obecność na egzaminie

Razem
	30 h

8 h

2 h

40 h

1,5 ECTS

	Łączna liczba punktów ECTS, którą student  uzyskuje w ramach zajęć o charakterze praktycznym, takich jak zajęcia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Ćwiczenia laboratoryjne

Dokończenie sprawozdań z zadań prowadzonych w trakcie ćwiczeń laboratoryjnych

Udział w konsultacjach

Razem            
	30 h

6 h

8 h

44 h

2,0 ECTS


Tabela zgodności kierunkowych efektów kształcenia z efektami przedmiotu 26) Ocena jakości surowców i produktów zielarskich
	Nr /symbol efektu
	Wymienione w wierszu efekty kształcenia:
	Odniesienie do efektów dla programu kształcenia na kierunku

	01
	zna znaczenie czynników wpływających na jakość surowca zielarskiego
	K_W01++, K_W07+++, K_W09+, K_W10+++

	02
	zna wymagania dotyczące czystości materiału roślinnego
	K_W04+++, K_W06++, K_W13++

	03
	potrafi wykonać ocenę jakości surowca z uwzględnieniem obowiązujących w Polsce norm i metod walidacyjnych
	K_U03++, K_U05++, K_U06+, K_U09+++

	04
	potrafi prawidłowo interpretować uzyskane wyniki i podejmuje decyzje odnośnie możliwości wykorzystania surowca zielarskiego w przemyśle fitofarmaceutycznym
	K_U12++, K_U13++, K_U14+++

	05
	umie współpracować w grupie, wykazując się kreatywnością
	K_K01+++, K_K02++, K_K03++

	06
	ma świadomość konieczności postępowania zgodnie z zasadami etyki
	K_K05++, K_K06+++
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